Hana Ramen & Sushi

Neubaugasse 59/4, 1070 Wien

@tel: +43 01/2366858

vielen. Dank fir Thren Besvch!

HANA
RAMEN &: SUSHI

5 — A Y

Offnungszeiten:
DI-So: 11:30-22:00 Uhr

Montag geschlossen



[OE

Starters

S01

Wakame™
Jap.Algensalate

Jap.seaweed salad

490 €

KYURI NO
SUNOMONOQ i

scharf,Erdnisse, mit Soja mild Essig
Jap.einglegte Gurke

Veggie Gyoza 5 Stk~*

Jap. Knusprige Teigtasche mit
Gemiise extra Sweet Chilli Sauce
Crispy Japanese Vegetable Gyoza with
Extra Sweet Chili Sauce

5.20 € v

S02

Edamamer
Jap Sojabohnen mit Salz
soybeans with Sea-salt

490 €

S05
Ebi Tempura 4 Stk»sc

Frittieret Garnelen mit Sweet
Chili Sauce

Crispy fried Prawns with Extra
Sweet Chili Sauce

6.90 €

S08

Tori Gyoza 5 Stk~*

Jap. Knusprige Teigtasche mit
Huhn,Gemiise extra Sweet Chilli
Sauce

Crispy Japanese Chicken & Vegetable
Gyoza with Extra Sweet Chili Sauce

5.60 €

Hana Salat™®
Avocado ,Gurken,Lachs,
Tomanten,mit Sesam Sauce

5.80 €

Ginger Karaage*ce®
mit jap.Mayonnaise Sauce
with Japanese Mayo

5.50¢€

S09

Takoyaki 5 Stkcere
Jap. Teigkugel mit Oktopus
Mayonnaise

Jap dough ball with octopus

6.90 €

Hana Tofur*

Frittierte Tofu Mit Teriyaki Sauce
onitoflockenfried tofu with dashi soy
sauce vegan erhdltlichv

5.00 €

Mini Frihlingsrolle 5 Stk
vegetarische Gemuse mit

extra Sweet Chilli Sauce

Stir-fried Mixed Vegetables with Extra
Sweet Chili Sauce

3.90 €

Hana Bananen”©

Knusprige Bananen mit Honig
Deep-fried Crispy Bananas, served with
Honey

4.90 €
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Sweets

Matcha Tiramisu»c 5.50 €

Hausgemachte Tiramisu mit Match

Mochic 450 €

2 Stk Klebreiskuchen mit Azuki Bohne

DORAYAKI-+ 490 €

Japanese’s Flammkuchen

Matcha Eisc 5.50 €

(S) Scharf N Spicy

(V) Vegetarisch Vegan/Vegetarian wj

A Glutenhaltiges Getreide Cereals containing gluten
B Krebstiere Crustaceans

C  Eier Egg

D  Fische Fish

E Erdnlsse Peanuts

F Soja Soy

G  Milch Milk

H Schalenfrichte Nuts

L Sellerie Celery

M Senf Mustard

N Sesam Sesame

O  Schwefeldioxid und Sulfite Sulfur dioxide and sulfites
P Lupinen Lupins

R Weichtiere Molluscs

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer”.
Angeben sind vorbehaltlich ,derungen,Druck-und Satzfehler . Symbolftos
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Extra Topping

Nudel”
Eier©
Morcheln
Schwein”

9 Jasmin Reis

Meeresfriichte Ramen~orerc
Garnelen. Fisch Tofu .Ei Jungzwiebel

Bambus Mais

Prawns, Fish Tofu, Egg, Green Onions, Bamboo
Shoots, and Sweet Corn

15.90 €

RO4

Special Gyuniku Ramen»cF
Flambiertes Rind Ei Bambus Mais Morcheln Nori
Jungzwiebel

Flambe beef Egg Bamboo Corn Nori Spring onion

14.90 €

Stir Fry Udon Noodles®*

Shrimps. Fisch Tofu .Ei Jungzwiebel Bambus Mais
Shrimps, Fish Tofu, Egg, Green Onions,
Bamboo Corn

15.90 €

RO8

Miso Yasai RamenAcie
Misobrihe mit Tofu Ei Bambus Morcheln Mais
Jungzwiebel Sojasprossen pakchoi Pilze

Miso Soup with Tofu, Egg, and Mixed
Vegetables

12.90 € W

Special Karaage Ramen~co
Fritt. Huhnerkeule Ei Bambus Mais Nori
Morcheln Jungzwiebel

crispy chicken Egg Bamboo Corn Nori
Spring onion

14.90 €

RO5

TanTan Ramen~crHoe
Schweinefleisch Morcheln Sojasprossen Ei
Bambus Nori Jungzwiebel

Minced beef Morels Bean sprout Egg Bamboo

15.50 € §

Hana Noodles DryAcrne
gemischte Nudeln mit Schweinefaschiertem
Sojasprossen Gurken. Ei Jungzwiebel

Tossed Noodles with Minced Pork & Mixed
Vegetables

12.90 €

Bobo Ramen~<°*
Schweinefaschiertes mit Ei Bambus
Jungzwiebel Sojasprossen pakchoi Pilze
Stir-fried Minced Pork with Egg and Mixed
Vegetables

11.90 €

R10

Suan suan Ramen*<+*

Gemusebrihe mit Tomaten Jungzwiebel
Bambus Jungzwiebel Sojasprossen pakchoi Pilze
Clear Vegetable Broth with Fresh Vegetables

11.90 € wh {

Tipp: auch nicht scharf méglich.



Donburi

Japanische Reisschiisseln

Vegetables With Tofu**

Vegetarisches Gemusegericht mit Tofu Reis
Pork with Japanese curry sauce

12.90 €

Teriyaki Don»c
Huhn mit Jop. Original Curry Sauce Salat Reis

Chicken with Japanese Curry, served with salad
and rice

14.80 €

D03

Agamo Donreore
Ente mit Teriyaki Sauce , Salat Reis
Teriyaki Duck, served with salad and rice

15.90 €

Hana Don~e~

Huhn mit Sesam SuBsauer Sauce , Salat. Reis
Sweet and Sour Sesame Chicken, served with
salad and rice.

13.90 €

Tofu Don»m

Jap. Tofo mit Teriyoki Sauce , Salat . Reis
Teriyaki Tofu, served with salad and rice

12.90 €

Gyudon Don¢#core
Gebrat.Rindfleisch mit Zwiebel Gemuse ,Salat Reis
Stir-fried Beef & Onions with Rice and Side Salad

15.90 €

Sushi

S1. Lachs Sushi set
S2. Sushi set grossies
S3. Sake Maguro Setres
S4. Lachs Ebi setie:
S5.Vegetarische Sushi
S6. Lachs Sashimie

6st+8M 12,90
6st+8i 13,90
6st+8i 15,90
6st+8M 14,90
6st+8M 12,90

10st 14,90 / 185t 22,90

S7. Lachs Maguro Sashimic 105t 15,90 / 185t 23,90

Maki

M1. Avocado Roll~

6 st 5,90 12 st 10,50

M2. Gurke Roll* 65t 590 125t10,50

M3. Mango Avocado Roll-

M. Lachs Sesam Roll

M5. Tempura Roll~=

M6. Sakura Rollers

M7. Alaska Lachs Roll mit Kaseoxc
M8. Alaska Maguro Roll mit Kaseore
M9. Lachs Tatar Roll>~ mit mix zwiebel
M10.Flambierte Lachseo

mit Avocado dashi Mayonnaise Sauce
MT1.Flambierte Lachseo»

mit Garnelen Mayonnaise Sauce

gst 8,90
8st 9,50
8st 9,90
8st 9,90
8st 9,90
85t 10,50
85t 10,50

gst 11,50

gst 11,50

M12.Flambierte Maguro==» mit Garnelen Mayonnaise

8 st ]],90




HOMEMADE DRINKS -..cccou

Homemade Icetea 0.51/5.00 €

Schwarztee| Zitrone|Honig

Black tea| Lemon / Honey

Homemade Strawberry Soda 0.51/5.00 €
Erdbeer Sirup|Soda| Beeren

Strawberry syrup |Soda|Berries

Homemade Passion Fruit 0.51/5.00 €

Maracuiasaft | Soda | frische Maracuia

Passion fruit juice| Soda/ fresh passion fruit

Homemade Lychee Dream  051/5.00 €
Lychee-& Cranberrysaft |[Soda|Lychee

Lychee er cranberry juice| Sodal Lychee

Homemade Yuzu Ginger Soda 0.51/5.00 €
Ingwer Sirup|Zitrusfriichte

Honig| Ingwer Ginger

Homemade Yuzu Lemonade 0.51/5.00 €
Yuzu Sirup|Sodal Zitrusfriichte

Yuzu syrup | soda | Citrus fruits

Homemade mango Dream  0.51/5.00 €
Mango Saft | Soda | Frisch Mango
Mango soda | Fresh Mango |
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Calpis Soda 0.51/5.20 €

Jasmin Tee 5.90€
Green Tee 3.90€
Genmai Cha 3.90€
Ingwer Lemon 4.20€
Espresso 2.80€
Doppelt Espresso 4.00€
Cappuccino© 4.20€

Matcha Latte® mit Hafermilch 5.50€

SOFTDRINKS

Mineralwasser | Still Rémerquelle 0.331/3.00 €
Sparkling | Quiet

Fritzkola original | zero | Orange 0.331/3.90 €
Apfelsaft | Mango Saft | Alovera Saf
0.251/3.00€ 051/5.00 €
Apfel -Mango-Alovera Saft gespritzt
0.251/2.50 € 051/4.60 €
Lycheesaft Pur 0.251/3.00€ 051/4.80 €
Sprayed gespritzt0.251/2.60 € 0.51/4.60 €
*Soda 0.251/2.30 € 051/3.50€
*Soda 0.251/2.60 € 051/4.20 €

mit Zitrone|Himbeer|Holunder
With lemon / Raspberry|Elder

Leitungswasser 0.51/0.80 €

* Jugendgetrdnk

BIER

Stiegl Von Fass*  0.331/4.20 € 0.51/4.90 €

Augustiner * 0.51/4.90 €
Sapporo* | JP 0.331/4.50 €
Asahi* | JP 0.331/4.50 €
Kirin~[ JP 0.331/4.50 €
Radler* 0.331/4.50 €
Stiegl AKohl.» 0.0% 0.51/4.50 €




DRINKS | SAKE | WHISKEY | WINO MITTAGSMENU  11:30- 15:00 Uhr

Gin Tonic 8.00 € B

Roku Gin | Yuzu Tonic | Ingwer

TONKOTSU RAMEN ~¢F

Mit Schweineknochenbrihe,
Chashu-Schweinefleisch und Ei

11.80 €

Haku Wellness 8.00 € /

LOKL GIN

Haku Vodka | Soda | Zitronensaft

Yuzu Higball 8.00 €

Hibiki Whisky | Soda | Yuzu Lemonade

MISO RAMENA<F:

Mit veganer Miso-Brihe

Lychee Fizz* 7.90 € und Gemise
Haku Vodka | Soda | Zitronensaft 11.50 € w
Aperol° 5.50 €
Aperol | Prosecco | Orange
HANA DON ™
Hugo| 5.50€ Chicken mit Sesam
Holunder | Prosecco|Minze| Limette und SuB-Sauer-Sauce
10.90 €
Weiss Spritz 1/4 3.60 €
Haku Vodka | Soda | Zitronensaft
Wein Weiss /Rot 1/8 3.50 € VEGETABLES
WITH TOFU~*
Vegetarisches Gemusegericht
Sake wein 1/8 490 € L
10.80 €

SUSHI SETMP
6 Lachs-Sushi und &
Avocado-Maki

12:905€

LACHS SESAM
MAKI®" 8 Stk.

Lachs und Avocado mit Sesam
und Mayonnaise-Sauce

8.50 €

Bei allen Flaschenweinen fragen Sie bitte unser Personal.



